D.O.C. RIOJA

Nota de cata

Color: Rojo picota intenso.

Aroma: Aromas intensos de frutos negros y rojos del
bosque, recuerdos a monte bajo, balsamicos, notas
florales y especiadas, ligeros tostados y sensacion
mineral para un conjunto redondo.

Paladar: En boca es elegante, tacto sedoso,

{ LR estructurado, de gran carga frutal. Potente y elegante
2\ ot ¢ con final muy largo de gran persistencia con marcadas
i E 4 b sensaciones minerales.
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Temperatura de servicio: de 16 a 18 °C.

faci el i s 1 Maridaje: Carnes rojas asadas y en salsa, embutidos
eI IR b p o L y guisados. Quesos curados.
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Alérgenos: Contiene sulfitos.

Premios Afada Actual:

® 91 puntos Tim Atkin

Historico:
° 90 puntos James Suckling 2022
e 91 puntos Guia Pefiin 2021

° Medalla de Oro International Wine Challenge 2020
° 92 puntos Tim Atkin 2020
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s Técnicos

macion de origen: D.O.C. Rioja
: Tempranillo. .

VINEDO
Ubicacion: Urufiuela, Cenicero (Rioja)
b } Edad del vifiedo: 95 afios
- Tipo de suelo: Ricos en minerales y pobres en materia organica
\\ Altitud media: 500 m

T 8 Tipo de plantacion: Vaso .
i
" .. ELABORACION
o - Vendimia: Manual
. Fecha vendimia: Septiembre - Octubre
- Depositos de fermentacion: Acero inoxidable con temperatura
controlada ? 2o
Temperatura fermentacion: 28° ' -
Tiempo de fermentacion: 15 dias
Tiempo en barrica: 15 meses
Ql 2 anos)

Tipo de barrica: Roble amerlcand (e
Tiempo en botella: min..6 me

Datos Anal |'ti COS
Grado: 14% Tl
Contiene sulfitos.

Datos Logiaiigos " Q\ g
Botella: Bordele ‘ @(319(“5’ e
~ Corcho: Natural anptt
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Bodegas y Vifiedos Martinez Corta, Ctra. Cenicero s/n — 26313 — Urufiuela (La Rioja) — 941 89 88 89
www.bodegasmartinezcorta.com // info@bornosbodegas.com



